
期間限定：3月22日（月）～3月26日（金）

山菜御飯や、たらの芽など、春の食材を使ったメニューを提供いたします。

呉竹荘総料理長：百谷正喜（黄綬褒章受賞）が腕によりをかけた、特製お花見弁当です。
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※天皇陛下より、各分野で優れた技術や業績を持つ技能者に送られる表彰の通称

聖隷健康診断センター×呉竹荘 春の風味を詰め込んだ特製弁当です

お花見弁当

※写真と一部メニューが異なります


